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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Suresi: 25 Dakika (mayalanma haric)
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

Hamur icin:

1 su bardagi ihk sut

1/2 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi tuz

1 paket instant maya (10 gr)

1/4 su bardagi sivi yag

3,5-4 su bardagi un (kontrollt ekleyin)

ic Harci icin:

e 1 cay bardagi tahin

e 1 cay bardagi toz seker

Uzeri icin:

e 1 yemek kasigi tahin

e 1 tath kasigi pekmez
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. ﬁq. GIRAZ'IN
PV murracs

B .

e 1 tath kasigi su

Yapihsi:

1] Hamurun Hazirlanmasi

Ik sat, su, seker ve mayayi bir kapta karistirin. 5 dakika bekletin. Ardindan sivi yag, tuz ve azar
azar un ekleyerek yumusak, ele yapismayan bir hamur yogurun. Uzerini értiip 45-60 dakika
mayalanmaya birakin.

2[] ic Harcin Hazirlanmasi
Bir kasede tahin ve toz sekeri karistirin. Akiskan kivamda bir harg elde edin.

3[] Sekillendirme
Mayalanan hamurdan mandalina bUyukliginde bezeler alin. Her bezeyi ince oval sekilde agin.
Ortasina tahinli harctan surtn. Kenarlari kapatip tekrar hafifce bastirarak acin.

4[] Pisirme
Uzeri icin tahin, pekmez ve suyu karistirip pidelerin Gizerine firca ile stirin. Onceden isitilmis 180°C
firrnda 20 dakika kadar pisirin.

Lezzet ipucu: >>

[ Tahinli harcin daha yogun ve lezzetli olmasi icin icine bir tutam tarcin ekleyebilirsiniz. Ayrica
pisirmeden dnce Uzerine susam serpmek harika bir aroma verir.
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