FIRAZ'IN
Il MUTFACE

Tarhana Corbasi
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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

4 yemek kasigi tarhana

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi domates salcasi
5 su bardagi su veya et suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 tath kasigi kuru nane

Yapihsi:
1. Tarhanay! Hazirlama:

e Bir kasede tarhanayi 1 su bardagi ilik su ile karistirarak 10 dakika bekletin.
2. Corbayi Pisirme:

e Tencereye tereyagini ve sivi yagi ekleyin.

e Salgay! ekleyip birka¢ dakika kavurun.

e Sismis tarhanayi tencereye ekleyin ve karistirin.

¢ 5 su bardagi sicak suyu yavas yavas ekleyerek karistirmaya devam edin.
e Corba kaynayana kadar surekli karistirin.

e Kaynadiktan sonra kisik ateste 10 dakika daha pisirin.

3. Servis:

e Tuz, karabiber ve pul biberi ekleyin.
« Uzerine tereyaginda kizdiriimis nane gezdirerek sicak servis edin.

>> Ipucu: Corbanin kivamini ayarlamak icin su miktarini artirabilir veya azaltabilirsiniz. Daha
lezzetli olmasi icin et suyu kullanabilirsiniz.
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