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PV murracs

Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet sogan (ince dogranmis)
1 yemek kasigi un

4 su bardagi tavuk suyu veya su
1 cay bardagi haslanmis piring
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 yemek kasigi kuru tarhun otu
1 su bardagi sut veya krema

Yapihsi:

1. Sogani Kavurma:

e Tereyagini bir tencerede eritip ince dogranmis sogani ekleyerek kavurun.

2. Un Ekleyip Karistirma:
e Unu ekleyerek hafifce kavurun ve kokusu cikana kadar karistirin.
3. Corbayi Pisirme:

« Uzerine tavuk suyunu ekleyerek kaynamaya birakin.
e Kaynadiktan sonra haslanmis pirinci ekleyin.
e Tuz, karabiber ve pul biberi ilave edin.

4. Tarhun ve Kremayi Ekleyip Servis:

e Kuru tarhun otunu ekleyip birkac dakika kaynatin.
e St veya kremayi ekleyerek karistirin.
e Corbayi 5 dakika daha pisirip ocaktan alin.
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5. Servis:

e Corbayi sicak olarak servis edin.
 Uzerine eksi krema veya kiyllmis maydanoz ekleyebilirsiniz.

>> Ipucu: Daha yogun bir tat icin tarhunu taze olarak kullanabilirsiniz. Tavuk suyuyla
yapildiginda daha lezzetli olur.
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