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Tavada Mini Pizza Durumleri
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Siire: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 15 dakika
>> Kac Kisilik: 8 adet

Malzemeler:

4 buyuk tortilla

4 yemek kasigi domates puresi
200 g rendelenmis kasar

1 klcuk kapya biber

1/2 su bardagi haslanmis misir
8 dilim hindi fUime

1 cay kasigi kekik

1 tath kasigi zeytinyagi

1 tutam karabiber

Alerjen Uyarisi:
A lgerir: Gluten iceren tahillar ile siit ve sit Griinleri.

On Hazirhk:

Kapya biberi cok kiicik dograyin, misiri stizlip kurulayin ve kasari rendeleyin. Domates puUresi
suluysa kisa sure stzin. Tortillalari yumusak kalmalari icin paketinde tutun. Yapismaz tavayi orta
kisik ateste dnceden isitin. Hindi fimenin etiketindeki saklama kosullarini kontrol edin.

Servis Onerisi:

Pizza dlrtGmlerini ikiye kesip yogurtlu sos ve salatalik gubuklariyla sicak servis edin.

Yapihsi:
1. Tortillalan bolun:
e Blyuk tortillalar ortadan ikiye keserek sekiz yarim daire elde edin.

e Her parcanin diiz kenarini size bakacak bicimde tezgaha yerlestirin ve kirllmamasi icin
kurumasina izin vermeyin.
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2. ic malzemeyi yerlestirin:

e Tortillalara ince domates puresi surup kasar, biber, misir ve klicik hindi parcalar ekleyin.
e Kenarlar bos birakin ve fazla malzeme koymayin, aksi halde durimler kapanmaz.

3. Durimleri sarin:

e DUz kenardan baslayarak siki rulolar sarin ve birlesme yerini alta cevirin.
e Gerekirse uglari ice kivirin, ancak tortillayi yirtacak kadar bastirmayin.

4. Tavada pisirin:

e Tavayi yagla silip dirimleri birlesme yerleri alta gelecek sekilde yerlestirin.
e Orta kisik ateste cevirerek butln ylzeyleri kizarana ve i¢ peynir eriyene kadar pisirin.

Pisme ve Kivam Kontrolu:

Tortilla distan esit kizarmali, yanik sert noktalar olusmamali ve kasar icte tamamen erimelidir.
Domates puresi tabandan sizmamalidir. Dirim kesildiginde malzemeler dagilmadan bir arada
kalmalidir. Ates cok yuksek olursa dis ylzey yanarken peynir erimez. Birlesme yerini 6nce
pisirmek rulonun acilmasini dnler.

Saklama:

Durimleri tamamen sogutup kapali kapta buzdolabinda iki gline kadar saklayin. Servis éncesinde
kuru tavada yeniden isitin. Hindi ve peynir icerdigi icin ev disinda tasirken buz akisu kullanin.

>> Ipucu: Domates pliresini cok ince siirmek pizza tadini korurken tortillanin tavada yumusayip
yirtiilmasini énler.
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