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Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 30 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 cay bardagi asurelik bugday

1 cay bardadi nohut (6nceden haslanmis)
5 su bardagi su veya et suyu

1 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

Uzeri icin:

e 1 yemek kasigi tereyagi
e 1 tath kasigi kuru nane

Yapihsi:
1. Bugday! Haslama:

o Asurelik bugdayi yikayip bir gece 6nceden suda bekletin.
e Tencereye alip 4 su bardagi su ekleyerek haslayin.

2. Corbanin Temelini Hazirlama:
e Haslanmis nohutu ekleyin ve birka¢ dakika kaynatin.
3. Terbiyeyi Hazirlama:

e Ayri bir kasede yogurt, un ve yumurta sarisini ¢irpin.
e Corbanin suyundan bir kepce alip terbiyeye ekleyerek karistirin.

e Hazirladiginiz terbiyeyi corbaya yavas yavas eklerken strekli karistirin.

e Corbayi 5-10 dakika daha kaynatin.
4. Servis:

e Tereyagini bir tavada eritip kuru naneyi ekleyin.

2/3



. ﬁo.. GIRAZ'IN
PV murracs

e Corbanin Uzerine gezdirerek sicak servis yapin.

>> ipucu: Daha lezzetli bir corba icin su yerine et suyu kullanabilirsiniz. Yogurdun kesilmemesi
icin corbaya eklerken sUrekli karistirin.
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