'IN
(A |

FIRAZ
MUTTA

2l

l

¢

€

Tulumba Tatlisi

1/3



V' murrace

Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 6 kisilik

Malzemeler:
Hamur icin:

e 2 su bardagi su

100 gr tereyagi

1 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

3 adet yumurta

1 tath kasigl nisasta

1 tath kasigi sirke

Serbet icin:

e 3 su bardagi toz seker
e 3 su bardagi su
e 1 tath kasigi limon suyu

Kizartmak icin:

e 2 su bardagi sivi yag

oégo.. GIRAZ'IN

Yapilisi:

1. Serbeti Hazirlama:

e Seker ve suyu kaynatin, kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyip 5 dakika daha kaynatin.

e Serbeti ocaktan alip sogumaya birakin.

2. Hamuru Hazirlama:

e Tencereye su, tereyagi, toz seker ve tuzu koyup kaynatin.
e Unu ekleyip surekli karistirarak hamur toparlanana kadar pisirin.
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PV murracs

e Ocaktan alip ik hale gelene kadar bekletin.
e Yumurtalari tek tek ekleyip yogurun.
e Nisasta ve sirkeyi ekleyerek puruzsiuz bir hamur elde edin.

3. Tulumba Sekillendirme ve Kizartma:

e Hamuru yildiz uclu bir sikma torbasina alin.
e Soguk sivi yaga dogrudan hamuru sikin ve makasla kesin.
e Orta ateste kizartin ve altin rengi olana kadar ¢evirerek pisirin.

4. Serbetleme ve Servis:

e Kizaran tathlari sicak olarak soguk serbete atin.
e 5 dakika beklettikten sonra gikarip servis tabagina alin.

>> Ipucu: Daha citir bir tulumba icin hamura 1 tath kasigi irmik ekleyebilirsiniz.

3/3



