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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sure: 7 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlik Suresi: 2 dakika
>> Pisirme Suresi: 5 dakika
>> Kac Kisilik: 2 fincan

Malzemeler:

2 cay kasigi Turk kahvesi

2 fincan soguk su

2 cay kasigi toz seker (sekersiz, orta veya sekerli tercihe gore ayarlanabilir)
1 cay kasigi kakule (istege bagli, Osmanli usuli icin)

Servis icin:

e Lokum veya cikolata
e Bir bardak su

Yapihsi:
1. Malzemeleri Cezveye Koyma:

e Cezveye soguk suyu ekleyin.
« Uzerine Tiirk kahvesini ve sekeri ekleyerek karistirin.

2. Kisik Ateste Pisirme:

e Cezveyi kisik atese koyun ve hi¢ karistirmadan yavasca kopurmesini bekleyin.
« Ustte olusan képugu kasikla fincanlara paylastirin.

3. Son Asama:

e Kahvenin geri kalan kismini bir tasim daha kaynatarak fincanlara esit olarak dékun.
e Lokum ve su ile servis edin.

>> [pucu: Daha yogun kopiik icin kahveyi kesinlikle karistirmadan pisirin.
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