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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN

Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 8 adet pankek

Malzemeler:

e 2 adet olgun muz (ezilmis)

¢ 1 su bardagi yulaf ezmesi

e 2 adet yumurta

e 1/4 su bardagi sit

o 1 tath kasigi kabartma tozu

e 1 cay kasigl vanilya 6zatl

e 1 tath kasigi bal (istege bagl)

e 1 cay kasigi tarcin

e 1 yemek kasigi zeytinyadi (pisirmek icin)

Yapihsi:
1. Karisimi hazirlayin:

e Muzlari, yumurtalari, satu, yulaf ezmesini, kabartma tozunu, vanilyayi, targini ve bali
karistirin,
e Karisimi blenderdan gecirerek purtzsuz hale getirin.

2. Pankekleri pisirin:

e Yapismaz tavayi zeytinyadi ile yaglayin. Orta ateste her iki yizinU de altin rengi alana kadar
pisirin.

Servis Onerisi:

Uzerine muz dilimleri, findik ezmesi veya bal gezdirerek servis edebilirsiniz. Yaninda siitle nefis
gider.

>> ipucu: Daha fazla kivam ve aroma icin karisima 1 yemek kasigi yogurt veya birkac damla
limon suyu ekleyebilirsiniz.

2/2



