FIRAZ'IN
MUTFACH

Zerdecalh Piring Pilavi
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sure: 30 Dakika dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi baldo piring

e 2 yemek kasigi tereyagi

e 1 yemek kasigi zeytinyad

e 1 cay kasigi zerdecal

2 su bardagi sicak su veya tavuk suyu
1 cay kasigi tuz

Yapilisi:
1. Pirinci yikayin ve suzin:
e Pirinci nisastasi gidene kadar birkac su yikayip stzun.
2. Yaglarn ve baharati kavurun:
e Tencereye tereyagi ve zeytinyagini alin, zerdecali ekleyip 1 dakika kavurun.
3. Pirinci ekleyin ve kavurun:
e Pirinci ekleyip 4-5 dakika surekli karistirarak kavurun.
4. Suyunu ekleyip pisirin:

e Sicak su ve tuzu ilave edin. Kapagini kapatip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Demlenmeye birakin.

Servis Onerisi:

Uzerine ince kiyilmis maydanoz veya dereotu serpip servis edebilirsiniz. Tavuk veya sebze
yemeklerinin yaninda cok yakisir.

>> [pucu: Pilav daha parlak ve tane tane olsun isterseniz, pismeden énce 1 cay kasigi limon suyu
ekleyebilirsiniz.
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