@, LiIRAZ'IN
MUTFACH

Zeytinyagli Taze Fasulye Corbasi

1/2



. &0.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 40 Dakika dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 25 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

e 300 gr taze fasulye (dogranmis)

e 1 adet kuru sogan (ince dogranmis)
¢ 1 dis sarimsak (ezilmis)

e 1 adet orta boy havuc (rendelenmis)
e 2 yemek kasigi zeytinyadi

e 4 su bardagi sebze suyu

e 1 cay kasigi tuz

e 1/2 cay kasigi karabiber

o istege bagli: 1 tatl kasigi limon suyu

Yapihsi:
1. Sebzeleri Soteleme:

e Zeytinyadini tencerede isitin, sogan ve sarimsagi ekleyip yumusayana kadar kavurun.
e Rendelenmis havucu ekleyip birkac dakika daha soteleyin.

2. Fasulyeyi Ekleyin:

e Dogranmis fasulyeleri ekleyin ve 5 dakika kadar kavurun.
3. Pisirme:

e Sebze suyunu, tuz ve karabiberi ekleyin. Kapagini kapatarak 25 dakika pisirin.
4. Blenderdan Gecirme ve Servis:

e Corbay! blenderdan gecirerek puruizsiz hale getirin.
« istege bagli olarak birkac damla limon suyu ekleyin ve sicak servis yapin.

>> Ipucu: Uzerine ince kiyilmis dereotu veya nane serperek taze bir aroma katabilirsiniz.
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